
     

 

 

Hrozny byly rozdrceny a uskladněny při teplotě 25 °C po dobu 25 dnů v 

nerezových tancích se zaplavováním a přeléváním. a provzdušňováním. Zrání 

probíhalo 24 měsíců, z toho 80 % v barikových sudech a 10 % v sudech na víno a 

poté 12 měsíců v láhvi. 

 

Hluboká tmavě rubínová granátová barva, neprůhledné jádro, fialové odlesky, 

černé bobulové ovoce, jemné tóny dřeva a pomerančové kůry. Dotek hořké 

čokolády v závěru, vhodné k archivaci, všestranný společník k jídlu. 

  
 Blaufränkisch, Zweigelt, Merlot 
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