
     

 

 

Hrozny byly rozdrceny a zkvašeny pomocí automatického kvašení při teplotě 27 

°C po dobu 23 dnů v nerezových tancích se zaplavením a provzdušňováním. 40 

% vína zrálo v barikových sudech a 60 % v sudech na víno a po přibližně 24 

měsících bylo lahvováno. 

 

Purpurově červená barva, silné, komplexní složení Rulandského modrého a 

Merlotu, zralé tóny cassis, měkké třísloviny s dlouhým závěrem. 

  
 Pinot Noir, Merlot 
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