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GELBER MUSKATELLER 2023

VINIFIKACE

Hrozny se odlistuji a po kratké maceraci,kdy zranim ziska hroznovy most klasickou
cibulovouou barvu slupky, matolina se oddéli a most se vycefi. Most se necha kvasit v
chlazené mostarné, pfi pti pfiteploté kolem 17 °C a vino se pak skladuje na kalu.

CHARAKTERISTIKA

Vané muskatu, v chuti Ize citit ovocné tony a kvéty cerného bezu.

Puvod: Dolni Rakousko

Odrida: Gelber Muskateller

Kategorie: Qualitatswein ¥

Alkohol: 11,5 % vol. 1 GEL BRI
Kyselina: 5,8 g/l /

Zbytkovy cukr: 6,3 g/l - suché

Spotfieba: 2023 - 2029

Servirovani: pri 8 — 9°C

Obsahuje: Oxid sificity
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