
     

  
 

 

Výběr nejlépe umístěných hroznů, odšťavněné, 4 hod. macerace, lisování v 

pneumatickém lisu, řízená teplota kvašení v ocelových tancích při 18 °C, zrání 3 

měsíce v ocelových tancích. 

 

Elegantní, ovocná a kořenitá vůně, peckoviny v chuti a kořenité ovoce na patře.  

Typický "veltlínský pepř", mimořádně komplexní, dlouhý, příjemný závěr s bohatou 

exotikou dochutí a oživující kyselinkou. 
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